Technologie Anwendernutzen VF 608 plus VF 610 plus Zubehor

Die Vakuumfiiller fiir das Handwerk!
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Handtmann Handwerksmaschinen:

Filhrende Technik fiir den Meisterbetrieb von heute!

Neben Leistungsstarke und Vielseitigkeit sind Zuverlas-
sigkeit, Genauigkeit und Qualitat die herausragenden
Merkmale der Handtmann Vakuumfiiller VF 608 plus und
VF 610 plus. In Ausristung und Handhabung sind sie
exakt auf die Bediirfnisse eines Handwerksbetriebs
zugeschnitten.

Die Kernfunktionen der Vakuumfiiller sind das exakte Fillen
und Portionieren von pastdsen Lebensmitteln oder das
Dosieren und Formen Uber Vorsatzgerate. Sie bieten viel-
seitige Einsatzmoglichkeiten in einem breiten Anwendungs-
spektrum von klassischen Wurst- und Fleischprodukten bis
zu neuen Convenience- und Trendprodukten. Die Produkt-
qualitat ist immer erstklassig, egal ob in Kunst-, Collagen-,
Naturdarm oder andere Behéltnisse portioniert wird.

Die beiden Handwerksfiiller bieten ausgereifte Technologie
im handlichen Format fiir eine grofRe Sortenvielfalt und
wechselnde Chargen. Wahrend der VF 608 plus auch ideal ist
fur den Einstieg in die Vakuumftilltechnik, ist der VF 610 plus
pradestiniert fur groRere Volumen. Neben einem wechseln-
den Mengen- und Sortenbedarf kommt beim heutigen
Filialisten oft der Partyservice dazu. Mit bemerkenswerter
effektiver Fullleistung, hohen Filldriicken und schnellem
Abdrehen geben beide Vakuumfiiller die Sicherheit, auch
groRere Chargen oder Auftragsspitzen schnell bewaltigen
zu kénnen.

Das Herzstlick der Vakuumfuller VF 608 plus und VF 610 plus
ist das Handtmann Fliigelzellenférderwerk. Der verschleif3-
arme Pumpenrotor mit einer iberdurchschnittlich hohen
Standzeit gewahrleistet hochste Produktqualitat tiber einen
langen Zeitraum. Und dies bei vielfiltigen Fiillmassen: Von
Roh- oder Briihwurst liber Massen mit stiickigen Einlagen bis
zu Salaten, Suppen und vielem mehr.

VF 608 plus/VF 610 plus:
Das Plus im Handwerk.

Plus an Technologie:

= Optimale Zufiihrung und effektives Vakuumsystem fiir
erstklassige Produktqualitat; besonders im Rohwurstbereich
ein entscheidender Vorteil.

® Hohe Standzeiten und wenig Verschleil® durch Einsatz von
Technologie auf Industriestandard.

Plus an Qualitat:

B Hochste Qualitat, Vielseitigkeit und Flexibilitat in der
Anwendung aller Produktsorten.

E Schonende Portionierung aller Produkte, auch von
Rohwurstbrat oder festen und kalten Massen.

Plus an Effizienz:

B Hohe Effizienz durch starke Produktionsleistung in
Verbindung mit einfacher Handhabung.

= Bis zu 40 % Reduzierung von Restbrét bei kalten und
festen Massen fiihrt zu Zeitersparnis und niedrigeren
Produktionskosten.



Vorteile

Fihrende Technik:
Anwendervorteile flr wirtschaftliches Arbeiten!

1. Vakuumfiilltechnik

Die ausgereifte Technologie der Vakuumfiller VF 608 plus

und VF 610 plus und die vielseitigen Einsatzmaoglichkeiten

bieten klare Anwendervorteile hinsichtlich Ergonomie,

Lebenslaufkosten und Produktqualitét.

Darmschonendes Portionieren bei hochster
Portioniergenauigkeit.

Hohe, effektive Portionier- und Abdrehleistung.
Hervorragende Verarbeitung von kalten und festen Massen.

Zentrale und einfache Steuerung Uber die multifunktionale
Kompaktsteuerung.

Effektives und einfaches Abdrehen mit den automatischen
Haltevorrichtungen HV 414 und HV 416 durch leichtgéngige
Bedienung.

Besonders schonende Naturdarmverarbeitung mit der
speziell angepassten automatischen Haltevorrichtung
HV 412.

Vielseitiges Zubehor fiir eine handwerkliche
Angebotsvielfalt.

Einfache Synchronisation mit Vorsatzgeraten
wie z.B. Klippmaschinen oder Formmaschinen.

CE-konformes Sicherheitskonzept gemaf neuesten
EU-Normen.

2. Zufiihrung und Fliigelzellenforderwerk

Voraussetzung fiir den schonenden und portionsgenauen Fiill-
prozess schafft die ausgefeilte Technologie aus synchronisierter
Zubringerkurve und strémungsgtinstiger Formgebung des
Trichterauslasses. Dies bewirkt die ausgezeichnete kontinuierliche
Befiillung der Forderwerkskammern. Das optimal abgestimmte
Vakuumsystem gewabhrleistet eine dauerhafte Produktevakuierung.
Ergebnis dieses perfekten Zusammenspiels ist eine genaue
Portionierung, eine homogene Masseverteilung und ein
appetitliches und erstklassiges Produkt.

3. Antrieb und Steuerung

Der Hauptantrieb in Servotechnik steht fiir h6chste Prozess-
sicherheit und einen stérungsfreien Produktionsablauf. Die
Kompaktsteuerung bietet der Bedienperson die zentrale
Steuerung aller Funktionen. Die Bedienoberflache auf Basis von
Windows-CE ist leicht verstandlich und einfach zu bedienen.

m 10”-Farbdisplay fir leichtes Navigieren und direktes Bedienen.
= 300 Produktspeicherplatze fir einfaches Abrufen der Produkte.
= Intelligente Diagnose- und Hilfefunktion.

m Fehlerprotokoll.

m Einfache Synchronisation und Kommunikation mit Vorsatzgeraten.

m 28 Sprachen wahlbar.

m Optional: Touch-Steuerung mit 12“-Farbdisplay.




4. Handhabung

Ausgereifte Ergonomie, durchdachte Handhabung, Bedien-
komfort und glattflachiges Design unterstiitzen das tagliche
Arbeiten mit dem Vakuumftiller auf wirtschaftliche und
effiziente Weise.

m Geteilter Trichter fir leichtes Befiillen kleiner Chargen
und praktische Sehschlitzfunktion beim Leerfillen.

m Optional mit klappbarem Auftritt am Maschinengehause.
m Durch effektives Leerfillen nur minimale Restbratmenge.

m Einfache Bedienung der Steuerung und leicht verstandliche
Symbolsprache.

m Wasserabscheider in Fronthaube integriert fiir leichten
Zugang.

m Effektives und einfaches Abdrehen mit den automatischen
Haltevorrichtungen HV 414 und HV 416 durch leichtgangige
Bedienung.

m Besonders schonende Naturdarmverarbeitung mit
der speziell angepassten automatischen Haltevorrichtung
HV 412.

5. Hygienekonzept

Die glattflachige Bauweise, die gute Zuganglichkeit und der
geteilte Trichter fir eine einfache und schnelle Reinigung
zeugen vom durchdachten Handtmann Hygienekonzept.
Praktischer Helfer fiir die Reinigung der Teile des Vakuum-
fullers und des Zubehors ist der Reinigungs- und Zubehor-
einsatz. Er nimmt alle wesentlichen Teile auf, ist genormt
und kann in Euroboxen platziert werden. Fur eine effiziente
und schnelle Reinigung.

6. Vielseitigkeit

Vielfaltige Anwendungsmaoglichkeiten von klassischen
Wurst- und Fleischprodukten bis zu neuen Convenience-
und Trendprodukten.




Modelle

Handtmann VF 608 plus.

Handtmann VF 610 plus.

Fillleistung 2.000 kg/h Fiillleistung 3.000 kg/h
Fulldruck 25 (40) bar Fulldruck 35 (50) bar
Portionier- und Portionen | Leistung Leistung Portionier- und Portionen | Leistung Leistung
Abdrehleistung Standard Servo Abdrehleistung Standard Servo
25¢g 300 Port./Min. [ 400 Port./Min. 259 450 Port./Min. | 500 Port./Min.
1509 230 Port./Min. | 300 Port./Min. 1509 375 Port./Min. | 400 Port./Min.
100 g 180 Port./Min. [ 240 Port./Min. 100 g 280 Port./Min. | 300 Port./Min.
2009 120 Port./Min. [ 140 Port./Min. 200g 190 Port./Min. | 190 Port./Min.
Portionierbereich 5-100.000 g Portionierbereich 5-100.000 g

Filltrichter-Inhalt

40/100 Liter (Standard)
40/60 Liter (Optional)

Fulltrichter-Inhalt

40/100 Liter (Standard)
40/60 Liter (Optional)

Steuerung

Kompaktsteuerung

Steuerung

Kompaktsteuerung

Anschlussleistung

3,0 kW

Anschlussleistung

3,5 kw

Gewicht 475 kg netto Gewicht 475 kg netto
685 kg brutto 685 kg brutto
Abmessungen 120 x 122 x 204 cm Abmessungen 120 x 122 x 204 cm
Option Fahrbare Ausfiihrung mit Rollen an den

MaschinenfiiRen




Angebotsvielfalt:
Vielseitiges und praxisbewahrtes Zubehérprogramm!

Mit Angebotsvielfalt und neuen Produkten kénnen hand- Mit Schnellverschlissen werden alle Handtmann Vorsatz-
werkliche Betriebe gezielt Impulse fir eine erfolgreiche gerate ohne Werkzeug am Vakuumfiiller angeschlossen.
Geschaftsentwicklung setzen. Das vielseitige Handtmann Bei hdaufigen Produktwechsel ein schnelles und zeit-
Zubehorprogramm bietet daflir die besten Voraussetzungen. sparendes Umrdsten.

Fillrohr Abdrehgetriebe 410 Haltevorrichtung 412 Haltevorrichtung 414/416

Flllstromteiler ST 420

Darmaufziehgerat 78-6 Dosierkopf 85-2

"

Dosenfiillbogen Fleischkase-Fillkopf Kombination mit Klippmaschine Reinigungs- und Zubehdreinsatz




Technische Anderungen vorbehalten.

700669

Dialog

Die Handtmann Vakuumftiller VF 608 plus
und VF 610 plus sind die Losung fir
Handwerksbetriebe, die Wert auf
Produktqualitat und Produktvielfalt legen.
Setzen Sie sich mit den Spezialisten von
Handtmann in Verbindung, um die fir
Ihre Anforderungen perfekte Lésung zu
realisieren.

Handtmann Vakuumfiiller fiir das
Handwerk. Ausgereifte Technologie
fiir erstklassige Produkte.

Patent: 7,455,578

Albert Handtmann
Maschinenfabrik GmbH & Co. KG

Hubertus-Liebrecht-Str. 10-12
D-88400 Biberach/Riss
Deutschland

Tel.: +49 (0) 7351 /45-0
Fax: +49 (0) 73 51 /45-15 01
info.machines@handtmann.de
www.handtmann.de
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